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2 Laboratoire PYC
La creme dessert chocolat
hyperprotéinée et hypocalorigue

ahoretoire PYC (grollpe Savana) met en avant sa nouvelle créme
dessert chocolat digtétiqus préte a consommetr, qui entre dens la
catéZorle des aroduizs distétiques de régime hyperprotéinés et hypo-
caloriques. L'spport calcrigue est de moins de 100 kcal par pot de
25 g, contre 170 kcal pour la référence Plus de 60 %
de la valeur calorigue est agportée par les pro-
teines (15 g/portion). Ls produit est
garanli sens sucre (<0,5 2/100h)
et & faible leneur en maliéres grasses, Issu de deux
e années de R & D, ce produit allie un profil nutritionnel
" aunnivoau de qualité organoleptique. Labaratoics PYC
§'est zppuye sur dos partenariats industriels ol chaque
SCCiete a apporte son expertise.
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