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Selon le laboratoire PYC, ¢« les
proprietés de la protéine de
pois Nutralys® permettent

de préparer une nouvelle
génération de produits
dietetiques ; c'est aussi une
alternative aux protéines
végetales classigues ».
Quelques applications
potentielles : un substitut

de repas a base de pois et

de lardons avec une teneur
proteique de 40 % [la maoitié
provenant du pois), une boisson
chocolatée dont le tiers de la
teneur protéique vient du pois.
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